
Je ne mange pas de gibier 
 

Entrées 
L’auberge en salade       12.-frs 

Lardons, croûtons, pignons rôtis, vinaigrette à l’huile de noix  

Salade verte *        5.- frs 
Salade mêlée *        8.- frs 
 
Comme une douceur vaudoise      14.- frs 
Rillette de saucisson vaudois insert au basilic et pignons, crème de 
poivrons rouge à l’huile de pépins de raisins 
 
Le Malakoff c’est le Pied       7.- frs 

Composé de 3 sortes de fromage du Pied du Jura, servi à la pièce 

 

Plats principaux  
 
Plat signature d’ouverture  
Souris d’agneau confite au miel et sauge     40.- frs 
Polenta crémeuse Dici et jardin zen de légumes 
 
Tradition tradition   
Steak de bœuf beurre maison, frites et salade   30.- frs 
Supplément légumes + 5.- 
 
 



Burger classique        18.- frs 

Pain buns maison, steak haché, salade, cornichons, rondelles de 
tomate et d’oignon, * ketchup et *mayonnaise   

 

Burger de l’auberge        20.- frs 

Pain buns maison, steak haché, salade, cornichons, rondelles de 
tomate et d’oignon, *sauce au bacon croustillant 

 

Burger Suisse        22.-frs 
Pain buns maison, steak haché farci au gruyère, salade, cornichons, 
tomate, oignons, tranche de raclette, *sauce à la moutarde en 
grains et viande séchée 

 

Texaco burger        26.-frs 

Pain buns noir maison au sésame, steak haché, tomate, confit 
d’oignons, salade, jalapeños, *sauce barbecue au vinaigre de 
framboise de Sévery  

 
Smokey burger        27.-frs 

Pain buns noir au sésame, effiloché de porc cuisson lente à 
l’américaine, *coleslaw, oignons frits et sa *mayonnaise au tabasco 
fumé chipotle 

Vegeto burger        27.- frs 

Pain buns, puck végétal composé de tofu bio et de quinoa au 
curcuma, carottes, cornichons et rondelles d’oignon rouge, *ketchup 
et *mayo 
 



Suppléments 

 

Gruyère            1,50 frs 

Bacon                   1.50 frs 

Œuf                1.50 frs 

Cheddar fondu              1.50 frs 

 

 

Tous nos burgers sont accompagnés d’une portion de frites ou d’une 
salade verte* 

 

 
Nos buns sont faits maison et fabriqués avec la farine du Moulin de 
La Vaux Aubonne. Les sauces de nos burgers sont faites à base de 
mayonnaise et ketchup industriels qui ne répondent pas à la charte 
du label « Fait Maison » 

 

Poisson 
 

Filets de perche suisse selon arrivage   46.- frs 

Servis avec salade verte*, pommes frites ou riz 

 

 

 



Fondues de la fromagerie de Gimel 
 

Moitié Moitié         23.- frs 

Aux Oignons         24.- frs 

Aux échalotes         24.- frs 

Moutarde en grains       25.- frs 

Au poivre vert        25.- frs 

Au piment d’Espelette       29.- frs 

Tomate          26.- frs 

Notre Triolette           sup de 2.- frs 

3 Sortes servies dans 1 caquelon selon vos envies  sur la fondue       
la plus chère 

 

2 Malakoff servis avec une salade verte*   18.- frs 

*Notre sauce à salade est faite à base de mayonnaise industrielle qui ne 
répond pas à la charte du label « Fait Maison ».  
 

Y’as un jouet ?  (mini burger maison à choix)  14.-frs 

 Servi avec frites et une salade 

Tous nos plats peuvent être servis en demi portions 

Chers client-e-s, sur demande nos collaborateurs vous donneront volontiers 
des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou 
intolérance 

 


