Nos Mets St-Huber+

Nos entrées

Balade dans les sous-bois 16.- frs
Poélée de champiguons sautés au beurre
Fines herbes, feuilles d antomne

La courge s’emballe 14.- frs
2 variétés, 3 textures, 3 saveurs uidues

Weli mélo d’antomue 15.- frs
Paté de aibier du moment, confiture d'airelles et
cthips de courae butternut

Covme uve tradition 10.- frs
Terrine de Sanalier an vin, [égumes en pickles et confit d'oignons

De l'est a lonest 21.- frs
Carpaccio de cerf aunx saveurs d'Asie
Verwmicelles de riz frits, fleurets a la +éte de wmoine

Quand arand-mamav s'en méle 20.- frs
Ravioles poulet, champignons et shitaké
Créme courge et lait de coco, graines de courae torréfiées




Nos Plats

Nolsette de chevreuil 51.-frs

WMédaillon de chamois (selon arrivage) 4D .-frs
Escalope de chevreuil 45 -frs
WMéduaillon de cerf 44 ~frs
Filet WMignon de Sanalier 42 frs
Joues de cerf confites 39.-frs
La bredouille 20.-frs

Platean de garvitures servi avec vouilles on Spateli

NosS Saunces a cholx :

Forestiere &-frs
@ravnd -Veneur 7-frs
Poivrade .-frs

Beurre aux airelles G.-frs



L mcontourvable

Selle de chevreuil servie ew 2. services

Accompannée o chacum d'une sauce a choix selon Vos envies, platean
de garviture différent pour chague service

Win 2 personnes ©a.-frs
par persoune

Tous nos plats sont servis avec leurs garnitures sur platean et
sout composés de :

Purée de panais a la vauille
Chounx ronge braisé a la canvelle
Choux de Bruxelles an beurre
Pomme golden an cidre
WMangue caramélisée
Confiture d'airelles
Warrons glacés
Ecrasé de courge au piment d'Espelette
Pomme de terre douce en chips craduante
Poire a Botel au sirop

An choix :

Nouilles on Spatzll maison



Notre Mewn

Automnal

Amuse-bouche

.“"Ql
i
Poélée de champignons des bois santés
Aun beurre et fines herbes

Escalope de chevreunil sance Grand-Veneur
Purée de pavais a la vanille, choux ronge braisé,
Choux de Bruxelles, courae an pimewt,
Warrons glacés, poire a Bétel au sirop
A choix Nouilles ou Spateli

I
L

Purée de wmarron fagon vermicelles
Champigvons de meringue et
Chantilly

@A.-frs



AW

» -
W4 > ﬁ Notre
. -3 Table Royale

P

Déconvrez notre table ronde avec son platean tournant qui nons
Vient directement des Philippivies, pays d'origine du chef, oit la
tradition veut dque l'on partage +ous ewsemble les mémes plats
mais sans devoir en choisir ordre

Le principe est simple le partage du début a la fin

& Amuse-bouche

& Déclinaison d'entrées de votre carte

o5 Assortiment de nos viandes de chasse avec denx sauces a
cholx

& Farandole de garnitures

o6 Palette de desserts

Avec a chague fois une exclusivité qui ne se trouve pas sur notre
carte.

Réservation minimum 420 en avavce
WMinimum de 4 personnes Jusqu'a 10 personnes
Nous restons a votre disposition pour toutes questions

a0.- frs par persoune

Réservation minimum 48 en avance
Versiov allégée de 2. A 4 personnes

2 entrées a choix
Chevreuil et cerf, 2 sauces a choix
Garviture complete
2 sortes de dessert a choix

75.- frs par personne



Nos Doucenrs d’antomne

Gourmandise du sous-chef

Crumble de pomme pochée a la cannelle
Bt sa glace aun miel

Une saison sans 7 mais quelle idée |

Purée de marron fagon vermicelles
Champigvons de meringue et chantilly

Comme un é+€ indien

Crewme brulée an potimarron
Caramel an sirop d'érable

Champignon sucré ew trompe l'cell

Poire conférence pochée aun vin ronge et canvelle
Pied fagon glace 4 la vanille
Ecosystéme comestible et sirop de viv

13.- frs

14.- frs

15.- frs

16.- frs




Provenance .

Sanalier Suisse et UE
Cerf Suisse et UE
Chevreull Suisse et UE
Chawmols UE

Poulet Suisse

Poires a Botel AOP Fribourg préparées par nos soivs

Léaumes Dovmaine des Loveresses Yens

Les mets proposés sur cette carte et qui e sout pas sigualés par
un astérisque sowt entierement élaborés sur place o partir de
produits bruts et de production traditiowuelle de cuisive selow le
critere du label « Fait Waison » établi par la fédération romande
des consommateurs (FRC), Gastro Suisse, la Semaine du Goiit Slow
Food

L'astérisaune (*) signifie aue le plat ne correspond pas aux exigences
du label « Fait Maison »

www . labelfaitmaison.ch




